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ZAFEIRAKIS
MICROCOSMOS MALAGOUSIA 2024

PGI Tyrnavos

@ Malagousia

_«_ 6 Meses
& 0,
& Acero Inox @ 13,5%
ﬂ 6 botellas "I +5 afios
-

Amarillo claro con reflejos dorados. Aromas
frutales, manzana, pera, melocotén, con notas
citricas y minerales. En boca fresco y elegante
que le aporta la fruta blanca, de textura media,
acidez vibrante y ligeras trazas minerales que
nos conducen a un final fresco y persistente.
Temperatura de Servicio 82C.

ZAFEIRAKIS
FOOTHILLS CHARDONNAY 2022

PGI Tyrnavos

@ Chardonnay

£ 12 Meses o,
@ Barricas 2400L @ 13%
6 botellas ‘:I + 10 afios
-

Notas a manzana verde, citricos y notas
minerales, entremezclados con flores blancas y
frutas blancas. En boca de cuerpo medio,
acidez fresca, buena integracion y equilibrio
on presencia de la fruta y toques minerales.
Final armonioso y persistente. Maridaje con
ensaladas verdes, pasta, pescados y una amplia
variedad de mariscos, carnes blancas o arroces.

ZAFEIRAKIS
ASSYRTIKO 2024
Q PGI Tyrnavos @ Assyrtiko
_ 5 Meses o
%’ Acero Inox @ 13,1%
6 botellas :I +5 aflos

Aromas florales entremezclados con las notas
citricas y minerales. En boca, con buena textura
y equilibrio, destaca la fruta de hueso
combinado con una acidez vibrante y mineral.
inal fresco, citrico y mineral. Maridaje con
ensaladas verdes, vegetales al horno, pasta,
pescados y una amplia variedad de mariscos.

MAtagousih

Ktima Zafeirakis

ZAFEIRAKIS
MALAGOUSIA 2024

PGI Tyrnavos

9 @ Malagousia
-

: 4 Meses sobre lias
A\l 13%
Acero Inox
ﬂ 6 botellas -:I + 5 afios
-
M
e
Amarillo claro brillante con tonos verdosos.
Aromas minerales con toques citricos,

herbaceos y notas jazmin. En boca mineral y
fresco, agradable su paso por su ligereza
sabores frutales.

Maridaje con ensaladas verdes, pasta,
pescados y una amplia variedad de mariscos,
carnes blancas o arroces.

ZAFEIRAKIS
LOGOS CHARDONNAY 2024

PGI Tyrnavos

¥

§ Chardonnay

6 Meses

()
Acero Inox 13,5%

]

6 botellas + 10 afios

i

Amarillo claro brillante con tonos verdosos.
Notas a manzana verde, citricos y notas
minerales, entremezclados con flores blancas y
frutas blancas. En boca de cuerpo medio,
cidez fresca, buena integracion y equilibrio
con presencia de la fruta y toques minerales.
Final armonioso y persistente.

ZAFEIRAKIS
PROLOGUE NV
50% Limniona
9 PGI Tyrnavos ' 50% Assyrtiko
-
£ 18 Meses o
@ Acero Inox @ 12,5%
6 botellas ‘:I +5 afios
-

Rosa brillante salmén pélido. Muy aromatico,
notas florales, frambuesa, cereza, citricos,
brioche y frutos secos. En boca, la burbuja fina
y cremosa le da un toque especial, de acidez
iva, final fresco y largo. Maridaje ideal para
mariscos, ensaladas ligeras, sushi, ceviche, o
pescados blancos.
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ZAFEIRAKIS
TERRA COTTA LIMNIONA 2021

Ktima Zafeirakis

Q PGl Tyrnavos t Limniona
-

ZAFEIRAKIS
LIMNIONA 2022

I: 18 Meses o,
@ Anforas @ 13,7%

6 botellas j + 15 afios

9 PGI Tyrnavos " Limniona
Ic

P 18 Meses
'@ Barricas de @ 13,8%
1200y 2400L

6 botellas 3 + 10 afios

Rojo purpura vibrante de intensidad moderada.
Aromas complejos, frutas rojas y negras,
cereza, frambuesa, entremezclados con flores
de violeta y toques balsamicos. En boca con
ran intensidad frutal, de acidez equilibrada
con taninos aterciopelados y final largo.
Temperatura de Servicio 16-182C.

Aromas a frutas rojas, grosella negra, cereza,
fresa, con notas a regaliz, violetas y un toque
final de especias y un fondo terroso. En boca
destacan esos frutos rojos y especias, con
aninos elegantes, de medio cuerpo, una vez
respira en la copa, le encontramos té negro y
toques minerales, con final persistente y
complejo.

ZAFEIRAKIS
LIMNIONA YOUNG VINEYARDS 2021

Q PGI Tyrnavos t Moschofilero
-

: 12 Meses Barricas o

de 3000y 5000L = 13%
ﬂ 6 botellas 3 +10 afios
e

Rojo rubi moderado. Aromas intensos a frutas
rojas, cereza, fresa y granada, con notas
herbaceas y un fondo terroso. En boca sedoso,
con taninos suaves, destaca la fruta roja, con
gran elegancia y finura, con final persistente y
complejo.
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