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LOTHIAN
OF ELGIN CHARDONNAY 2021

Q Elgin ‘Z‘: Chardonnay

- 11 Meses D 13.5%
Roble Francés e 270
ﬂ 6 botellas v + 15 afios
E N

De color amarillo palido con suaves especias de
roble, nuez moscada y trozos de naranja. Lleno
en el paladar con una acidez limpia y fresca,
LOTHIAN vino serio, rico y de textura suave pero
delicado con mucha naranja, rodajas de

-

albaricoque y manzana amarilla al final.

LOTHIAN
OF ELGIN RIESLING 2011

Chardonnay

Q Elgin

Sobre sus Lias

Py
P
4 Meses @ 12,6%

6 botellas Y + 10 afios
E N

En nariz es de intensidad media. Evoca
frescura, flores de fresia blanca de satco y
ralladura de limén. Completamente seco que
se hace evidente con una entrada brillante y
acida. Los elementos descubiertos en nariz
persisten con notas de pomelo, agujas de pino
ks y una mineralidad compleja, proporcionando
un final limpiador de sorbete de limén. Vegano.
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LOT H!:\N

Kont, Nosr

Lothian

LOTHIAN
OF ELGIN PINOT NOIR 2021

Q Elgin ﬂ Pinot Noir

& 11 Meses
@ Roble Francés @ 13,5%

25% Nuevas

ﬂ 6 botellas X + 20 afios
N

Notas de fresa fresca, ciruela roja, naranja
especiada y copos de avena secos. La entrada
es de cuerpo ligero a medio; Es amplio y

— complaciente, con frutas maduras y jugosas
equilibradas con una acidez viva y brillante.
Clavo, canela, chocolate amargo, incienso,
naranja, tonica de cola y fresa, y especias. Es
armonioso con un final persistente.

LOTHIAN
NOBLE LATE HARVEST 2018 ( 0,3751)
<Q: Elgin ‘?5, Viognier
! Acero Inox Alcohol 12,4%
%9 (Gpg",ﬁiiﬁ;i?ﬁf) Azlcar Res 105 g/I
ﬂ 6 botellas Kl +15 afios
PN

P 90 Puntos SA Wine Mag
Av  4,5Estrellas John Platter’s

Miel silvestre ahumada, mandarina y meldn
almizclero. El sabor se caracteriza por una
acidez picante duradera pero sin dejar que el
dulzor se vuelva empalagoso. La impresion final
es la de un pastel de carne navidefio con un
vaso de Drambuie. Notas de masa crujiente y
mantecosa y cascara de citricos confitada
sostenidas hasta el final por una acidez picante.

IVA NO INCLUIDO | email: info@grupomeddis.com | Teléfono: +34 918 42 70 13

<
=
oc
L
<
)
9]




