
13,5%

+ 8 años

6 Meses

Roble Francés 13,5%

+ 8 años

14%

+ 5 años

6 botellas

c/ caja

6 botellas 

c/ caja

60% Merlot

40% Malbec

Syrah

13,5%

+ 5 años

1,%

+ 5 años

Valle de Ica

6 botellas

c/ caja
6 botellas

c/ caja

6 botellas

c/ caja

INTIPALKA
TANNAT 2021

Valle de Ica

INTIPALKA
CHARDONNAY 2022

Tannat
Chardonnay

13%

+ 12 años

INTIPALKA
MALBEC-MERLOT RESERVA 2019

Valle de Ica

6 botellas

c/ caja

De color rojo granada. En nariz destacan los

aromas de cereza, chocolate, cacao, granos de

café, y los toque avainillados de la madera. En

boca, aterciopelado, concentrado de taninos

maduros y elegantes. Maridaje, queso azul,

quesos picantes, risotto y carnes.

1

De color rojo intenso con reflejos violáceos. En

nariz encontramos los aromas típicos de la uva

Malbec, frutas frescas como la grosella,

cerezas, toques de chocolate, combinados por

los aromas de la Merlot, con notas más densas.

En boca, se deja notar la fruta, de taninos

suaves que nos llevan a un final largo y

prolongado.

INTIPALKA CABERNET SAUV- PETIT 
VERDOT RESERVA 2018

Valle de Ica

INTIPALKA N I
GRAN RESERVA 2018

Valle de IcaValle de Ica

INTIPALKA
SYRAH 2021

De color rojo oscuro. Aromas de frutos rojos y

negros junto con cerezas y fresas. Taninos

maduros y redondos, bien equilibrados, con

retrogusto afrutado. Con cuerpo largo y muy

sabroso. Maridaje, carnes de cerdo, carnes a la

brasa o de barbacoa, pastas, quesos.

Amarillo y pálido. Recuerda frutas tropicales

frescas, en boca es redondo gracias a su

acidez natural, de cuerpo medio con final

largo. Maridaje, quesos, pasta blanca,

pescados y carnes de aves.

60% Cabernet Sauv

40% Petit Verdot

De color rubí rojo con notas violetas. En nariz,

encontramos aromas a frambuesas frescas,

especias dulces y un poco carnoso. En boca,

de cuerpo medio con estructura firme. Animado

por los frutos y agradable en su paso por boca.

Maridaje, quesos fuertes, pescados, carnes de

aves, pasta con salsas.

De color burdeos, intenso. En nariz destacan

los aromas de los frutos negros maduros, con

toques de fresas, cassis y ciruela. En boca, los

sabores complejos de los frutos del bosque nos

conducen a unos taninos maduros suaves y

ricos, con un final largo. Maridaje, ternera

salteada, carnes a la pimienta, carnes a la

brasa, quesos fuertes.

3 Meses

Acero Inox

8 Meses

Roble Francés

3 Meses 

Acero Inox
3 Meses  

Sobre sus lías

55% Malbec

45% Tannat

12 Meses

Roble Francés

Intipalka

P
ER

U
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6 botellas

c/ caja



SU
D
A
FR
IC
A

2

3 Meses 

Ace Inox 12,5%

+ 3 años

INTIPALKA
SAUVIGNON BLANC 2022

Amarillo pálido claro. Aromas expresivos que

recuerdan a frutas cítricas, manzanas y

melocotones. En boca, de cuerpo medio,

fresco con un final largo y sabroso. Maridaje

con pescado crudo, sashimi, platos con frutas

tropicales y quesos.

6 botellas

c/ caja

Sauvignon

Blanc

Intipalka

P
ER

Ú

Valle de Ica
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1 Meses 

Ace Inox 12,5%

+ 3 años

INTIPALKA
EXTRA BRUT

De color amarillo pálido con tonos verdosos.

En nariz destacan los aromas cítricos y

florales. En boca equilibrado y bien

redondeado. Notas cítricas con buena acidez.

Combina con mariscos, sashimi, platos de

sushi y quesos.

6 botellas

c/ caja

60% Chardonnay

40% Pinot Noir
Valle de Ica


